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GRAPPA DI BRUNELLO
BOTTEGA ALEXANDER, VENETO

Die Distilleria Bottega wurde 1977 von Aldo Bottega, einem Meister-Destillateur mit tber 30-
jahriger Erfahrung in der Grappabereitung, gegriindet. Heute ist sein Sohn Sandro fiir den
Betrieb verantwortlich. Unterstutzt wird er von seinen Geschwistern Barbara und Stefano.
Bakannt ist die Distilleria Bottega fiir seine feinen und edlen Produkte hochstehender Qualitat
in wunderschéner Aufmachung. Die Flaschen aus mundgeblasenem Glas wurden eigens von
Sandra Bottega entworfen.

Herkunft: Toskana.

Rebsorten: Sangiovese grosso (Brunello).

Farbe: Kristallklar.

Bouquet: Frischer, harmonischer Grappa.

Gaumen: Intensiv im Geschmack mit bemerkenswert langem Abgang.
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Alkoholgehalt: 38% vol.

Trinktemperatur: 16 - 20°C.
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